TRIBUNAL REGIONAL ELEITORAL DO PARA
Rua Jodo Diogo 288 - Bairro Campina - CEP 66015-902 - Belém - PA

TERMO DE REFERENCIA
Lei n® 14.133, de 1° de abril de 2021
SERVICOS SEM DEDICACAO EXCLUSIVA DE MAO DE OBRA

1. CONDICOES GERAIS DA CONTRATACAO

1.1. Cessao de uso, a titulo precario e oneroso, de espago fisico, equipamentos e instalagdes para exploracdo de servigos de restaurante e lanchonete,
localizado no Centro Cultural da Justica Eleitoral do Para, nos termos da tabela abaixo, conforme condigdes e exigéncias estabelecidas neste instrumento.

VALOR
ITEM ESPECIFICACAO C";T*SE D%Nl\}l%:‘)?lf | or. | uNiTARIO/ }F/?)I’E(ZE
DO LANCE*
1 Cessao (%e uso de espago fisico, equipamentos e instalagdes para 19356 unidade | RS 100,00 RS 100,00
exploracdo de servigos de restaurante e lanchonete.

* Valor unitario/do lance somente para fins de lance/disputa, devendo a licitante aplicar a formula contida no item 10.1.5 para se chegar a Taxa de Utilizagdo Mensal.

1.1.1. Codigos aproximado dos servigos retirados do catalogo de compras do Governo Federal (Catalogo ComprasGOV). Em caso de divergéncia entre as
especificagdes do item descritas no CATSER e as constantes neste TR e seus anexos, prevalecerdo as tltimas.

1.2. O valor estimado da contratacdo ¢ de R$120.000,00 (cento e vinte mil reais), conforme consta no item 11 deste TR.

1.3. Os servigos objeto da contratagdo sdo caracterizados como comuns, pois seus padrdes de desempenho e qualidade podem ser objetivamente definidos
por meio de especificagdes usuais de mercado, ndo exigindo qualificagdes técnicas especificas ou atipicas para sua execugao.

1.4. O objeto sera adjudicado por ITEM, conforme definido neste termo.

1.5. O prazo de vigéncia da contratagdo ¢ de 5 anos, contados da assinatura do contrato, prorrogavel por até 10 anos, na forma dos artigos 106 ¢ 107 da
Lei n°® 14.133, de 2021.

1.5.1. A vigéncia inicial de 5 (cinco) anos mostra-se adequada e vantajosa para a Administrag@o pelos seguintes motivos:
a) Natureza continuada do servigo: A operagdo de restaurante e lanchonete nas dependéncias do Centro Cultural da Justica Eleitoral do Para configura-se

como um servigo de carater continuo, essencial ao bem-estar e a funcionalidade das atividades do 6rgéo, além de fomentar o acesso ¢ a permanéncia
do publico no espago cultural;

b

~

Auséncia de 6nus para a Administracdo Publica: Nao havera qualquer despesa direta para a Administragdo, uma vez que a cessdo do espago sera
realizada mediante o pagamento de taxa de uso pela empresa cessionaria, a ser definida em processo licitatorio. Assim, além de ndo representar gasto
publico, a medida proporcionara receita para o 6rgéo;

¢) Retorno do investimento do cessionario: A prestacdo do servigo requer investimento por parte do CESSIONARIO. Uma vigéncia mais extensa, como
a de 5 anos, possibilita a diluigdo desses custos ao longo do tempo, aumentando a atratividade da licitagdo e favorecendo propostas mais vantajosas;

d) Estimulo a competitividade e maior economicidade: Contratos com prazos mais longos tendem a atrair empresas mais qualificadas, interessadas em
manter padrao de qualidade e continuidade do servigo, reduzindo a necessidade de novas contratacdes em curto prazo, 0 que gera economia
processual e operacional para a Administragao;

(&

~—

Seguranga juridica e contratual: O prazo de 5 anos, com possibilidade de prorrogagdo até o limite legal de 10 anos (art. 107, §3° da Lei n°
14.133/2021), garante estabilidade para ambas as partes, permitindo o pleno desenvolvimento do servigo, sem prejuizos decorrentes de trocas
frequentes de operador;

1.6. O contrato oferece maior detalhamento das regras que serdo aplicadas em relagdo a vigéncia da contratagdo e demais clausulas obrigatorias.

2. FUNDAMENTACAO E DESCRICAO DA NECESSIDADE DA CONTRATACAO

Justificativa da necessidade e resultados pretendidos

2.1. A presente contratagdo tem como objetivo Oferecer café da manha, almogo e lanches aos servidores, magistrados, advogados, estagiarios e demais
funcionarios das entidades que atuam no Tribunal, no espago gourmet localizado no Centro Cultural da Justiga Eleitoral.

2.1.1 . Com a contratac¢do espera-se alcangar os seguintes resultados:

¢ Prover servigos de alimentagdo (café da manha, almogo e lanches) de qualidade e a pregos acessiveis.
o Contribuir para a qualidade de vida e bem-estar dos usuarios no ambiente de trabalho.
o Otimizar a utilizagdo do espago fisico do Centro Cultural da Justica Eleitoral do Para.

e Gerar receita para o Tribunal, por meio da outorga da concessdo.

2.1.2. O servigo pretendido enquadra-se nos pressupostos da Resolugdo TSE n° 23.702/2022, do Decreto n.° 9.507/2018 e da IN SEGES n° 5/2017,
constituindo-se em atividades materiais acessorias, instrumentais ou complementares a area de competéncia legal do orgdo licitante, ndo inerentes as
categorias funcionais abrangidas por seu respectivo plano de cargos. A cessdo onerosa nao ¢ propriamente a prestagao de servigos a administragao, mas a
exploracdo de atividade econdmica, que se dara em bem publico, com vistas ao atendimento da necessidade dos usuarios referidos, enquadrando-se como
atividade de apoio, conforme prevé a Lei n® 9.636/98 e do Decreto 3.725/2001.

2.2. Justificativa das quantidades a serem contratadas

2.2.1 O quantitativo do servico foi dimensionado para atender integralmente as necessidades de alimentacdo servidores, magistrados, advogados,
estagiarios e demais que atuam no Tribunal

Alinhamento Estratégico



2.3. Nao houve previsdo no Plano de Contratagdes Anual 2026, por se tratar de Cessdo Administrativa Onerosa, cuja contratagdo ndo acarretara impacto
econdmico-financeiro, uma vez que a cessdo se fard sem onus para o TRE/PA.

2.4.0 planejamento da contratagdo observa as diretrizes da Resolugdo CNJ n°® 400/2021 quanto a adogdo de praticas de sustentabilidade, racionalizagdo e
qualidade da solucdo, de forma a garantir uma melhor eficiéncia do gasto publico ¢ da gestdo dos processos de contratagdo, considerando, no que
aplicavel:

e As alternativas e inovagdes de mercado;

¢ Areal necessidade de aquisi¢ao do produto e/ou servigo;

¢ O ciclo de vida do produto;

» Possiveis impactos da contratagdo nas metas previstas para os indicadores monitorados pelo PLS do 6rgéo;

e As formas de descarte adequado do produto ao fim de sua vida util, em observancia a Politica Nacional de Residuos Solidos; e

e A possibilidade de adogdo das compras compartilhadas com outros 6érgéos, visando a economicidade e as diretrizes legais de promogdo do
desenvolvimento nacional sustentavel.

Atendimento ao principio da padronizacio

2.5. O Planejamento da contratagdo atendeu ao principio da padronizagdo (Art. 47, 1, da Lei 14.133/2021), tendo em vista que foram considerados na
elaboragdo dos artefatos e especificagdes técnicas, as orientagdes e diretrizes contidas nos modelos padronizados de ETP e TR deste o6rgdo, no
Instrumento de padronizagdo dos procedimentos de contratagdo da AGU e nas Instru¢des Normativas de contratagdes de servigos.

3. DESCRICAO DA SOLUCAO COMO UM TODO CONSIDERADO O CICLO DE VIDA DO OBJETO
3.1. DO ESPACO FISICO DISPONIBILIZADO

O espago destinado ao funcionamento do restaurante do Tribunal Regional Eleitoral do Pard é composto por 2 (dois) ambientes com area total de
aproximadamente 105m?, possuindo as seguintes caracteristicas:

a) Refeitorio: sala executada em alvenaria, com pintura em tinta acrilica, paredes revestidas em madeira e papel de parede, piso em lajota, forro em gesso,
iluminagdo com lampadas fluorescentes, de LED e amarelas, portas e janelas de vidro e aluminio, contendo area de jardim de inverno de
aproximadamente 6m?, além dos seguintes bens:

¢ 2 (dois) aparelhos de ar condicionado, tipo Split de 30.000 BTU’s;
¢ 1 (um) televisor LED, marca LG, 42 polegadas;

e 40 (quarenta) cadeiras em madeira com assento em tecido;

e 10 (dez) mesas com tampo em granito e pés de aluminio.

b) Cozinha: sala em alvenaria, com pintura em tinta acrilica, piso em lajota, forro de gesso, iluminagdo com lampadas fluorescentes e LED, balcdo em
alvenaria com granito (aproximadamente 5m), portas de vidro, janela com vidro e aluminio, pia com duas cubas, coifa e lavatorio, além dos seguintes
bens:

e 006 (seis) porta-papel toalha em ago;
e 01 (um) bebedouro tipo coluna para garrafdo de 20 litros;
¢ 01 (um) aparelho de telefone.

3.2. DA ESTIMATIVA DE UTILIZACAO

3.2.1. No complexo sede do Tribunal laboram atualmente cerca de 301 servidores, 141 estagiarios e 180 funcionarios terceirizados, totalizando cerca de
622 potenciais usuarios.

3.2.2. A indicag@o do nimero de potenciais usuarios ndo representa compromisso por parte da Cedente, que ndo podera ser responsabilizada por variagdes
na quantidade de refei¢cdes ou lanches a serem servidos pela licitante vencedora.

3.2.3. A critério do TRE/PA, podera ndo haver expediente em dias Uteis, o que serd avisado com até dois dias uteis de antecedéncia. Nos periodos de
recesso ou feriados forenses, ou nos dias em que o horario de expediente for reduzido, a execucdo do servigo podera ser suspensa ou ter seu horario
reduzido.

3.2.3.1. Sdo considerados feriados forenses: a) Segunda e terga-feira de Carnaval; b) Dias da Semana Santa, da quarta-feira ao domingo de Pascoa; c¢) 11
de agosto, 1° e 2 de novembro e 8 de dezembro.

3.2.3.2. Séo considerados recessos forenses: a) Quarta-feira de cinzas; b) 20 de dezembro a 6 de janeiro.
3.3. DAS CONDICOES PARA EXPLORACAO DOS SERVICOS

3.3.1. Restaurante a) O servigo sera ofertado no sistema “self-service”, por quilo, servido em pratos de louca (ceramica ou porcelana) ou em embalagens
térmicas (marmitex) para viagem, sem acréscimo no valor. b) A sobremesa e as bebidas serdo pagas a parte e deverdo obedecer aos indicadores constantes
do Anexo I-B. ¢) Deverfo ser disponibilizados talheres de mesa em ago inoxidavel (garfo e faca) e os alimentos expostos devidamente identificados. d) O
cardapio obedecera as especificacdes do Anexo I-A. e) O fornecimento das refei¢oes ocorrera de segunda a sexta-feira, das 11h30 as 14h, com todos os
itens do cardapio mantidos e repostos até o horério limite. Alteragdes no horario de funcionamento do restaurante poderdo ocorrer mediante termo aditivo.
f) Deverdo estar disponiveis sal, palitos e condimentos em recipientes apropriados. g) Talheres de sobremesa devem ser embalados individualmente com
guardanapos.

3.3.2. Lanchonete a) O servigo contempla o fornecimento de café da manha e lanches. b) Devera dispor de aglicar e adogante artificial, molhos em sachés,
e copos, pratos e talheres descartaveis, sem custo adicional. ¢) Os indicadores para o cardapio estdo no Anexo I-B. d) Poderao ser acrescidos outros itens
ao cardapio, mediante autorizacdo da Administragdo do Tribunal. ¢) Funcionamento: segunda a sexta-feira, das 7h30 as 15h; e também aos finais de
semana e feriados durante o periodo eleitoral.

3.3.3. CONDICOES GERAIS
3.3.3.1. E vedada a transferéncia dos espagos para exploragdo de terceiros.
3.3.3.2. A Cessionaria devera disponibilizar pagamento por pix, cartdo de crédito e débito (minimo de duas bandeiras), sem acréscimos.

3.3.3.3. Os bens indicados no item 3.1 ficardo sob a guarda e responsabilidade da Cessionaria, devendo ser devolvidos em perfeito estado, com reposi¢ao
de eventuais perdas ou danos.

3.3.3.4. E vedado no espago cedido: a) Uso de alto-falantes ou ruidos que prejudiquem as atividades do Tribunal; b) Armazenamento de produtos
inflamaveis, explosivos ou toxicos; ¢) Comercializagdo de bebidas alcodlicas, cigarros ou similares.

3.3.3.5. A Cessionaria devera fornecer equipamentos e acessorios de primeira qualidade, com reposi¢do ou substituicdo em caso de defeitos ou desgaste.



3.3.3.6. O Tribunal podera solicitar inspec¢des de drgaos oficiais para verificar as condigdes de higiene.

3.3.3.7. Sera fornecido um ramal telefonico para ligagdes internas. LigacGes externas deverdo ser providenciadas pela Cessionaria.

3.3.3.8. A acomodac@o dos usudrios utilizard os moveis ja existentes, observando normas de ergonomia e higiene.

3.3.4. LIMPEZA E CONSERVACAO

3.3.4.1. A Cessionaria sera responsavel pela limpeza didria, conservagdo e manutenc¢éo do espago.

3.3.4.2. Os residuos deverfo ser acondicionados em sacos plasticos e retirados pela Cessionaria.

3.3.4.3. A dedetizacdo e desinfecc¢ao deverdo ser realizadas periodicamente, com autorizagdo da Coordenadoria de Servigos Gerais do Tribunal.

3.3.4.4. A Cessionaria devera apresentar informagdes sobre os produtos utilizados e os cuidados exigidos na aplicagdo, responsabilizando-se pela
preparagdo do ambiente.

3.3.4.5. O armazenamento ¢ manuseio dos alimentos deverdo seguir padrdes de higiene e seguranca, evitando contaminac¢do cruzada, armazenamento
improprio e uso de produtos vencidos.

3.3.5. ARMAZENAMENTO DA MATERIA-PRIMA

3.3.5.1. Os alimentos devem ser armazenados separadamente por categorias (secos, pereciveis, congelados etc.).

3.3.5.2. Produtos de limpeza devem ser armazenados separadamente dos alimentos.

3.3.5.3. Alimentos fora da validade, infestados ou com latas amassadas/enferrujadas devem ser descartados.

3.3.5.4. Substituir as borrachas de vedagao dos freezers e geladeiras sempre que necessario.

3.3.6. Pré-preparo e Preparo das Refeigdes

3.3.6.1. O preparo das refei¢des devera ser feito fora do Tribunal, com cumprimento das exigéncias de higiene e seguranga alimentar previstas neste item.
3.3.7. Acondicionamento, Transporte e Distribuigdo das Refeigdes

3.3.7.1. Funcionarios devem usar luvas, toucas ¢ mascaras durante o acondicionamento e distribuicao.

3.3.7.2. As etapas de preparo, transporte e distribuicdo devem ser planejadas para garantir a agilidade e qualidade do servico.
3.3.7.3. Retirar os alimentos do balcdo térmico imediatamente apds o fim do horario de distribuicao.

3.3.7.4. Usar lougas de vidro para distribuigdo.

3.3.7.5. Os alimentos expostos devem estar devidamente identificados com etiquetas ou placas.

3.3.8. As inclusdes de itens ndo contemplados nos cardapios minimos, Anexo I-A e I-B deste TR, s6 serdo permitidas com a autorizagdo prévia e expressa
da fiscalizagdo do contrato.

4. REQUISITOS DA CONTRATACAO
4.1. Sustentabilidade

4.1.1. Além dos critérios de sustentabilidade eventualmente inseridos na descri¢do do objeto, devem ser atendidos os seguintes requisitos, naquilo que
couber, que se baseiam na legislagdo ambiental, notadamente o art. 32 da Lei n° 12.305, de 2010, art. 5° da Instru¢do Normativa SLTI/MP n° 1, de 2010 e
no art. 4° do Decreto n° 7.746, de 5 de junho de 2012, no Plano de Logistica Sustentavel do TRE/PA e no Guia Nacional de Contratagdes Sustentaveis da
Consultoria-Geral da Unido:

a) A Cessionaria devera priorizar, sempre que possivel, o uso de materiais de baixo impacto ambiental, reciclaveis ou de fontes renovaveis.
b) Adotar praticas para minimizar o desperdicio de materiais durante a montagem e desmontagem.

¢) Realizar a segregacdo dos residuos gerados (reciclaveis e ndo reciclaveis) e garantir sua correta destinagdo, em conformidade com a Politica Nacional
de Residuos Solidos (Lei n® 12.305/2010).

4.2. Da subcontratacgao

4.2.1. Nao sera admitida a subcontratagido do objeto contratual, a fim de garantir a responsabilidade integral da Cessionaria pela qualidade e padronizagio
dos servigos.

4.3. Da Garantia de Execu¢ao Contratual

4.3.1. Ndo havera exigéncia de garantia contratual da execugdo, considerando o baixo risco associado, tendo em vista ndo se tratar de contratagdo de alta
complexidade técnica ou operacional, além do que ndo havera repasse de recursos publicos nem desembolso financeiro por parte da Administragéo, sendo
o risco da atividade assumido integralmente pela empresa cessiondria, que explorara o servigo por sua conta e risco.

4.4. Da Vistoria

4.4.1 A avaliagdo prévia do local de execugdo dos servigos ¢ imprescindivel para o conhecimento pleno das condigdes e peculiaridades do objeto a ser
Cessionario, sendo assegurado ao interessado o direito de realizagdo de vistoria prévia, acompanhado por servidor designado para esse fim, de segunda a
sexta-feira, das 08:00 horas as 14:00 horas, mediante prévio agendamento junto 8 SEADE (SECAO DE ADMINISTRACAO DE EDIFiCIOS) do TRE-
PA - Sala 207 do edificio sede do Tribunal Regional Eleitoral do Para, situado na avenida Jodo Diogo, n. 288, Campina, Belém — Para, pelos contatos (91)
3346-8756 e/ou e-mail seade@tre-pa.jus.br

4.4.2. Serdo disponibilizados data e horario diferentes aos interessados em realizar a vistoria prévia.

4.4.3. Para a vistoria, o representante legal da empresa ou responsavel técnico devera estar devidamente identificado, apresentando documento de
identidade civil e documento expedido pela empresa comprovando sua habilitagdo para a realizagdo da vistoria.

4.44. A nao realizagdo da vistoria ndo podera embasar posteriores alegagoes de desconhecimento das instalagdes, duvidas ou esquecimentos de
quaisquer detalhes dos locais da prestacao dos servicos, devendo o Cessionario assumir os 6nus dos servigos decorrentes.

4.5. Requisitos legais

4.5.1. A contratagao dos servigos devera estar aderente as seguintes normas, sem prejuizo de outras normas aplicaveis:

e Lein® 14.133, de 1° de abril de 2021 (Lei de Licitagdes e Contratos Administrativos);

e Lein® 13.709, de 14 de agosto de 2018 (Lei Geral de Prote¢do de Dados Pessoais — LGPD);

e Lei Complementar n® 123, de 14 de dezembro de 2006 (Institui o Estatuto Nacional da Microempresa e da Empresa de Pequeno Porte);
e Lein®8.078, de 11 de setembro de 1990 (Codigo de Defesa do Consumidor);

e Lein® 12.305 de 02 de agosto de 2010 (Politica Nacional de Residuos Sélidos);



Resolugdo TSE n° 23.702, de 9 de junho de 2022 (Dispde sobre a Politica de Governanga das contratagcdes na Justica Eleitoral e da outras
providéncias);

Instru¢do Normativa SEGES/ME n° 65, de 7 de julho de 2021 (Dispde sobre o procedimento administrativo para a realizagao de pesquisa de precos
para aquisi¢do de bens e contratac@o de servicos em geral, no ambito da administragdo publica federal direta, autarquica e fundacional);

Instrucdo Normativa SEGES/ME n° 67, de 8 de julho de 2021 (Dispde sobre a dispensa de licitagdo, na forma eletronica, de que trata a Lei n® 14.133,
de 1° de abril de 2021, e institui o Sistema de Dispensa Eletronica, no ambito da Administragdo Publica federal direta, autarquica e fundacional).

Decreto n° 3.725, de 10/1/2001

Lein® 12.305, de 2 de agosto de 2010, que institui a Politica Nacional de Residuos Sélidos.

Decreto n°® 7.404/10.

Resolugdo ANVISA n° 216, de 15 de setembro de 2004, que dispde sobre Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagao.

Resolug@o n°® 33 da Comissao Nacional de Normas e Padrdes para Alimentos (CNNPA), de 9 de novembro de 1977, que estabelece os principios
gerais de higiene a serem observados na obteng@o, manipulagdo, armazenagem, transporte e distribui¢do de alimento, sem prejuizo de normas
especificas de higiene a serem estabelecidas para cada espécie de alimento.

4.6. Consideracdes sobre a possibilidade de participacio de Pessoa fisica na dispensa de licitacio

4.6.1. Ndo sera permitida a participacdo de pessoa fisica, uma vez que a execu¢do do objeto exige estrutura minima, com equipamentos e equipe de
profissionais, o que ¢ incompativel com a natureza profissional de uma pessoa fisica.

4.7. Consideracdes sobre a possibilidade de participacio de consorcio na dispensa de licitagio

4.7.1. Nao sera possivel a participagdo de consorcio de empresas nesta contratagdo, em razdo da baixa complexidade e da necessidade de gestdo unificada
do objeto.

4.8. Consideracdes sobre a possibilidade de participacdo de cooperativa na dispensa de licitacio
4.8.1. E permitida a participagio de sociedades cooperativas, desde que atendam aos requisitos de habilitagdo descritos no capitulo 11.
4.9. Consideracdes sobre a adocao de Instrumento de medi¢ao do resultado

4.9.1. Em razdo da simplicidade do objeto, valor da contratagdo e modelo de execugdo, ndo se mostra razoavel a adogdo de instrumento de medicao de
resultados nos moldes previstos na IN Seges n° 5/2017.

4.10. Declaracio de pleno conhecimento do TR e outros

4.10.1. Sera exigido declaracdo do Cessionario de que tem pleno conhecimento das condi¢des necessarias para a prestagdo do servigo dispostas no TR, de
auséncia de vinculo com o TRE, de nepotismo, de condenagdo criminal, de trabalho infantil, além do cumprimento da legislagdo trabalhista e da reserva
de cargos previstas em Lei.

5. MODELO DE EXECUCAO DO OBJETO
Condicdes de execucao

5.1. A execugdo dos servigos devera ser iniciada na data indicada na Ordem de Servigo emitida pela Fiscalizagdo do Contrato, a qual ndo podera ser
inferior a 10 dias contados da data da emissdo do referido documento.

Local da prestacio dos servigos

5.2. A exploragédo dos servigos dar-se-a no térreo do Centro Cultural da Justiga Eleitoral do Para, localizado na Rua Jodo Diogo, n° 254, bairro Campina,
Belém/PA.

Materiais a serem disponibilizados

5.3. Para a perfeita execugdo dos servigos, a Cessiondria devera disponibilizar os materiais, equipamentos, ferramentas e utensilios necessarios, nas
quantidades estimadas e qualidades a seguir estabelecidas, promovendo sua substitui¢do quando necessario, conforme item 3 deste TR.

5.4. O prazo de garantia contratual dos servicos ¢ aquele estabelecido na Lei n°® 8.078, de 11 de setembro de 1990 (Codigo de Defesa do Consumidor).
Obrigacoes do Cedente e do Cessionaria
5.6. O termo de contrato definira as obrigacdes gerais da contratacio, de acordo com o modelo padronizado e disposi¢des normativas.

5.6.1 As condigdes de execugdo e obrigacdes especificas do objeto da contratagdo estdo dispostas neste Termo de Referéncia e seus anexos, notadamente
nos topicos requisitos da contratagdo, descri¢do da solugdo como um todo, modelo de execuc@o do objeto e modelo de gestdo do contrato, destacando-se
os seguintes:

Deveres especificos do Cedente (TRE/PA):
5.7. Sao obrigacdes do Cedente

5.7.1. Assegurar o livre acesso dos empregados da Cessionaria ao local de realizagdo dos seus trabalhos, observadas as normas internas de acesso e
seguranga;

5.7.2. Disponibilizar dgua e energia elétrica;

5.7.3. Disponibilizar ramal telefonico para as ligagdes internas.

5.7.4.Exigir o cumprimento de todas as obrigacdes assumidas pelo CESSIONARIO, de acordo com o contrato e seus anexos.
5.7.5. Receber o objeto no prazo e condigdes estabelecidas no Termo de Referéncia.

5.7.6. Notificar o CESSIONARIO por escrito, sobre vicios, defeitos ou incorrecdes verificadas no objeto fornecido, para que seja por ele substituido,
reparado ou corrigido, no total ou em parte, as suas expensas.

5.7.7. Acompanhar e fiscalizar a execugio do contrato e o cumprimento das obrigagdes pelo CESSIONARIO.
5.7.8. Comunicar o CESSIONARIO na hipétese de posterior alteragio do projeto pelo Cedente, no caso do art. 93, §2°, da Lei n°® 14.133/21.
5.7.9. Aplicar a0 CESSIONARIO as sangdes previstas na Lei, neste TR e no contrato.

5.7.10. Cientificar o 6rgéo de representagdo judicial da Advocacia-Geral da Unifio para adogéo das medidas cabiveis quando do descumprimento de
obrigagdes pelo CESSIONARIO, quando for o caso.

5.7.11. Explicitamente emitir decisdo sobre todas as solicitagdes e reclamagdes relacionadas a execu¢do do presente contrato, ressalvados os
requerimentos manifestamente impertinentes, meramente protelatorios ou de nenhum interesse para a boa execugao do ajuste.
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5.7.11.1. Concluida a instru¢do do requerimento, a Administrac@o tera o prazo de 1 (um) més para decidir, admitida a prorrogacdo motivada, por igual
periodo.

5.7.11.2. A decisdo sera tomada pelo fiscal do contrato, pelo gestor do contrato ou pela autoridade superior, nos limites de suas competéncias.

5.7.11.3. Responder eventuais pedidos de restabelecimento do equilibrio econdmico-financeiro feitos pelo CESSIONARIO no prazo maximo de 1 (um)
mes.

5.7.12. Quando exigida garantia contratual, notificar os emitentes das garantias quanto ao inicio de processo administrativo para apuragdo de
descumprimento de clausulas contratuais.

5.7.13. A Administragdo ndo respondera por quaisquer compromissos assumidos pelo CESSIONARIO com terceiros, ainda que vinculados a execugao do
contrato, bem como por qualquer dano causado a terceiros em decorréncia de ato do CESSIONARIO, de seus empregados, prepostos ou subordinados.

Deveres especificos do Cessionaria:

5.8. A CESSIONARIA deve cumprir todas as obrigagdes constantes deste Termo de Referéncia e em seus anexos, assumindo como exclusivamente seus
os riscos e as despesas decorrentes da boa e perfeita execugdo do objeto, observando, ainda, as obrigagdes a seguir dispostas:

5.8.1. Responder pela manutengdo das dependéncias do Restaurante e Lanchonete, incluindo as 4reas externas que lhe sdo afetas, a exemplo da lixeira,
efetuando, para seu perfeito funcionamento, manutencdo e higienizagdo periodicas, limpeza e conservacdo, inclusive forros e tetos, paredes, portas,
janelas, bancadas e prateleiras, utilizando produtos de limpeza adequados e especificos a natureza dos servigos.

5.8.2. Realizar o controle integrado de pragas (CIP), orientada por empresas que tenham seus produtos registrados no Ministério da Saude, procedendo a
dedetizagdo, desinsetizagdo, desratizacdo e outras medidas corretivas sempre que necessarias ou recomendadas, preferencialmente ao final do expediente
da sexta-feira, com a necessaria limpeza antes do reinicio das atividades da semana seguinte.

5.8.3. Indicar a0 CEDENTE o nome de seu preposto ou empregado com competéncia para manter entendimentos e receber comunicagoes.

5.8.4. Apresentar, quando da assinatura do contrato, a relagdo de empregados, com a respectiva identificagdo e qualificagdo, atualizando-a sempre que
ocorrer a substitui¢do, exclusao ou inclusao.

5.8.5. Apresentar, quando do inicio das atividades e sempre que for solicitado, Carteira de Saude dos empregados designados para servigos nas
dependéncias do Tribunal, de acordo com as normas da ANVISA.

5.8.6. Assegurar, por sua exclusiva conta, os funcionarios em servico, devidamente uniformizados e identificados por cracha, os quais deverdo apresentar-
se permanentemente limpos e asseados, quer no aspecto pessoal, quer no vestuario e calgado, substituindo, mediante solicitagdo ou ndo, aquele que ndo
preencher esta exigéncia, for considerado inconveniente a boa ordem e as normas disciplinares ou que deixar de observar as regras de cortesia no trato
com 0s usuarios.

5.8.7. Fornecer uniforme completo a cada um de seus empregados, adequado as respectivas atividades, trocando-os a cada 06 (seis) meses, bem como os
indispensaveis equipamentos de prote¢do individual (EPI).

5.8.8. Utilizar, para a execugdo dos servigos, profissionais devidamente qualificados.

5.8.9. Manter, ainda, pessoal capaz de atender aos servicos, sem interrupgdes, seja por motivo de férias, licenca, falta ao servigo, demissdo ou por
qualquer outro motivo, devendo a empresa acatar a sugestdo do TRE quando este constatar que o nimero de pessoal estiver insuficiente para o bom
andamento dos servigos.

5.8.10. Garantir a utilizag@o de técnicas corretas de pré-preparo e preparo das refeigdes de acordo com a moderna Ciéncia da Nutrigdo no que diz respeito
a técnica dietética.
5.8.11. Assegurar a utilizagdo de matéria-prima adequada, dentro das condigdes padrdes, quanto a critérios higiénicos-sanitarios e nutricionais.

5.8.12. Efetuar supervis@o rigorosa do processo de higienizagdo de bandejas, pratos e talheres, visando a garantia da sanidade microbiologica desses
utensilios.

5.8.13. Distribuir os alimentos quentes no sistema de balcdo que garanta o aquecimento adequado (elétrico ou a gas).
5.8.14. Distribuir os alimentos frios em balcao refrigerado (pista fria), para garantir a temperatura e a seguranga dos alimentos expostos.

5.8.15. Apresentar lay-out de distribui¢do dos alimentos a fim de favorecer o fluxo e a reposigdo, evitando cruzamento dos usudrios no momento de
Servir.

5.8.16. Promover treinamento dos funcionarios, observando contetido programatico adequado.

5.8.16.1. O treinamento a que se refere o item 5.8.16 devera ser dado também a todo funcionario novo que vier a integrar a equipe no curso do contrato,
antes de sua entrada em exercicio, preferencialmente em dia ou horario que néo afete o bom desempenho dos servigos contratados.

5.8.16.2. O treinamento em questdo contempla também a reciclagem em manipulagdo de alimentos, com periodicidade anual e também em horario que
ndo afete a perfeita execugdo do contrato.

5.8.17. O Tribunal poderd encaminhar amostras de alimentos sob suspeita de contaminac@o para analise em Laboratorio Microbiologico de Referéncia,
devendo a empresa arcar com o 6nus proveniente da emissdo de laudo microbioldgico.

5.8.18. Submeter, periodicamente, 8 manutengdo preventiva e corretiva especializada, os bens utilizados na execuc@o do objeto.
5.8.19. Responsabilizar-se pela conservagao e manutengao das redes (instalagdes) hidraulica e elétrica dos espagos utilizados.

5.8.20. Manter fixados, em local visivel, o cardapio semanal do restaurante “self-service”, bem como opgao de cardapio de baixa caloria, e tabela de
precos de todos os itens encontrados na lanchonete.

5.8.21. Preparar as refei¢des e lanches usando a menor quantidade de 6leo possivel, a fim de prevenir as doengas cronico-degenerativas.
5.8.22. Disponibilizar, até o Gltimo minuto do horario previsto para o atendimento, todos os itens programados no cardapio para o almogo.

5.8.23. Usar somente utensilios em aco inoxidavel para o preparo das refeicdes, bem como para a sua retirada de caldeirdes, panelas e cubas de
distribuig@o, ndo sendo permitido o uso de nenhum equipamento ou utensilio de madeira.

5.8.24. Nao aproveitar os géneros preparados e ndo servidos para cardapios futuros, nem valer-se de quaisquer de seus componentes para preparar outros
pratos a serem comercializados como lanches.

5.8.25. Manter, durante toda a execugao do contrato, as mesmas condi¢des de habilitagao exigidas no certame.

5.8.26. Responsabilizar-se por todos os encargos trabalhistas, civeis, penais, comerciais, fiscais, previdenciarios e aqueles decorrentes de acidentes de
trabalho de seus empregados, no desempenho de seus servigos ou em conexdo com eles, ndo existindo entre o TRE e aqueles qualquer vinculo
empregaticio. A inadimpléncia da Cessionaria, em relag@o a esses encargos, nao transfere para o TRE a responsabilidade por seu pagamento, nem podera
onerar o objeto ora contratado.

5.8.26.1. A Cessionaria devera se responsabilizar por todas as providéncias e obrigagdes relativas a acidentes de trabalho de seus empregados, mesmo
quando ocorrerem nas instalagdes do Tribunal.



5.8.27. Providenciar a imediata corregdo das deficiéncias apontadas pelo Cedente quanto a execugo dos servigos contratados.

5.8.28. Responsabilizar-se pelos eventuais danos e prejuizos que a qualquer titulo vier a causar ao TRE, em decorréncia da execugdo do presente
Contrato, respondendo por si, seus empregados, até seus sucessores.

5.8.29. Nao transferir a terceiros, quer total ou parcialmente, o objeto do presente Contrato, exceto quanto aos servicos de dedetizagdo e de treinamento,
que poderdo ser terceirizados, mantida, todavia, a total responsabilidade da empresa quanto a sua execugdo e qualidade.

5.8.30. Apresentar, no prazo adequado para tanto, mantendo-os visiveis e atualizados, o Alvara de Funcionamento e o Alvara Sanitario, emitidos pelo
orgdo competente municipal.

5.831. Disponibilizar ao TRE chaves de acesso as suas instalagdes, para atender eventuais casos de emergéncia e fora do horario normal de
funcionamento.

5.8.32. Retirar, quantas vezes forem necessarias, de forma seletiva e em horario adequado, o lixo resultante de suas atividades, acondicionando-o em
recipientes ou embalagens adequadas, de forma a evitar sua exposi¢do, derramamento e mau cheiro, bem assim a proliferagdo de insetos, roedores e
micro-organismos.

5.8.33. Efetuar o pagamento ao CEDENTE do valor correspondente a Cesséo, no prazo, forma e condigdes estabelecidos no presente TR e no contrato.
6. OBRIGACOES PERTINENTES A LGPD

6.1. A presente contratacdo ndo envolve o tratamento de dados pessoais, motivo pelo qual ndo foram incluidas clausulas relacionadas.

7. MODELO DE GESTAO DO CONTRATO

7.1. O contrato devera ser executado fielmente pelas partes, de acordo com as clausulas avengadas e as normas da Lei n° 14.133, de 2021, e cada parte
respondera pelas consequéncias de sua inexecugao total ou parcial.

7.2. Em caso de impedimento, ordem de paralisagdo ou suspensdo do contrato, o cronograma de execugdo serd prorrogado automaticamente pelo tempo
correspondente, anotadas tais circunstancias mediante simples apostila.

7.3. As comunicagdes entre o 6rgdo ou entidade e a Cessionaria devem ser realizadas por escrito sempre que o ato exigir tal formalidade, admitindo-se o
uso de mensagem eletronica para esse fim.

7.4. O 6rgdo ou entidade podera convocar representante da empresa para adogdo de providéncias que devam ser cumpridas de imediato.

7.5. Apos a assinatura do contrato ou instrumento equivalente, o 6rgdo ou entidade podera convocar o representante da empresa Cessiondria para reunido
inicial para apresentagdo do plano de fiscalizacdo, que contera informagdes acerca das obrigacdes contratuais, dos mecanismos de fiscaliza¢do, das
estratégias para execucdo do objeto, do plano complementar de execugdo da Cessiondria, quando houver, do método de afericdo dos resultados e das
sancdes aplicaveis, dentre outros.

7.6. A execugdo do contrato devera ser acompanhada e fiscalizada pelo(s) fiscal(is) do contrato, ou pelos respectivos substitutos (Lei n® 14.133, de 2021
art. 117, caput).

7.6.1. Considerando que o objeto deste artefato ndo se trata de um servigo complexo, a fiscalizagdo sera concentrada num unico fiscal (titular/substituto),
nao sendo necessarias as figuras de gestor, fiscal técnico e fiscal administrativo.

7.7. O fiscal do contrato acompanhara a execugdo do contrato, para que sejam cumpridas todas as condigdes estabelecidas no contrato, de modo a
assegurar os melhores resultados para a Administragao. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VI);

7.7.1. O fiscal do contrato anotara no histérico de gerenciamento do contrato todas as ocorréncias relacionadas a execucgdo do contrato, com a descrigao
do que for necessario para a regularizagdo das faltas ou dos defeitos observados. (Lei n® 14.133, de 2021, art. 117, §1°, e Decreto n® 11.246, de 2022, art.
22,11);

7.7.2. Identificada qualquer inexatiddo ou irregularidade, o fiscal do contrato emitira notificagdes para a correcdo da execugdo do contrato, determinando
prazo para a correg@o. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, 1II);

7.7.3. O fiscal do contrato informara a autoridade competente, em tempo habil, a situacdo que demandar decisdo ou adogdo de medidas que ultrapassem
sua competéncia, para que adote as medidas necessarias e saneadoras, se for o caso. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, 1V);

7.7.4. No caso de ocorréncias que possam inviabilizar a execuc¢@o do contrato nas datas aprazadas, o fiscal do contrato comunicara o fato imediatamente a
autoridade competente. (Decreto n° 11.246, de 2022, art. 22, V);

7.7.5. O fiscal do contrato comunicara a Coordenadoria de Licitagdes e Contratos, em tempo habil, o término do contrato sob sua responsabilidade, com
vistas a tempestiva renovacao ou a prorrogacdo contratual (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 22, VII).

7.7.6. O fiscal do contrato cuidara dos registros de todas as ocorréncias relacionadas a execugo do contrato e as medidas adotadas, informando, se for o
caso, a autoridade superior aquelas que ultrapassarem a sua competéncia. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, 1I).

7.8. O fiscal do contrato verificara a manutengdo das condigdes de habilitagdo da Cessionaria, acompanhara o empenho, o pagamento, as garantias, as
glosas e a formalizagao de apostilamento e termos aditivos, solicitando quaisquer documentos comprobatorios pertinentes, caso necessario (Art. 23, 1 e 11,
do Decreto n°® 11.246, de 2022).

7.8.1. Caso ocorram descumprimento das obrigagdes contratuais, o fiscal do contrato atuara tempestivamente na solugdo do problema, reportando a
autoridade superior para que tome as providéncias cabiveis, quando ultrapassar a sua competéncia; (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 23, 1V).

7.9. O fiscal do contrato fara a atualizagdo do processo de acompanhamento e fiscalizagdo do contrato, contendo todos os registros formais da execugdo
no historico de gerenciamento do contrato, a exemplo da ordem de servico, do registro de ocorréncias, das alteracdes e das prorrogagdes contratuais,
elaborando relatorio com vistas a verificagao da necessidade de adequagdes do contrato para fins de atendimento da finalidade da administrag@o. (Decreto
n° 11.246, de 2022, art. 21, IV).

7.9.1. O fiscal do contrato acompanhard a manutengdo das condi¢des de habilitagdo da Cessiondria, para fins de empenho de despesa e pagamento, e
anotara os problemas que obstem o fluxo normal da liquidagdo e do pagamento da despesa no relatorio de riscos eventuais. (Decreto n® 11.246, de 2022
art. 21, 1IT).

7.9.2. O fiscal do contrato tomara providéncias para a formalizacdo de processo administrativo de responsabilizagdo para fins de aplicagdo de sangdes, a
ser conduzido pela comissdo de que trata o art. 158 da Lei n® 14.133, de 2021, ou pelo agente ou pelo setor com competéncia para tal, conforme o caso.
(Decreto n°® 11.246, de 2022, art. 21, X).

7.10. O fiscal do contrato devera elaborar relatério final com informagdes sobre a consecugdo dos objetivos que tenham justificado a contratagdo e
eventuais condutas a serem adotadas para o aprimoramento das atividades da Administragdo. (Decreto n® 11.246, de 2022, art. 21, VI).

7.11. O fiscal do contrato devera enviar a documentagéo pertinente a Coordenadoria de Contabilidade e Finangas para a formalizagdo dos procedimentos
de pagamento por parte da Cessionaria, no valor dimensionado pela fiscalizagdo e gestdo nos termos do contrato.

7.12. O Cessionario devera manter preposto aceito pela Administragao no local do servigo para representa-lo na execugdo do contrato.

7.12.1. A indicac@o ou a manutengdo do preposto da empresa podera ser recusada pelo 6rgdo ou entidade, desde que devidamente justificada, devendo a
empresa designar outro para o exercicio da atividade.


http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art117
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art117
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art22
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art117%C2%A71
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art22
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art22
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art22
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art22
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art22
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art22
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art23
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art23
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art23
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2021/lei/L14133.htm#art158
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21
http://www.planalto.gov.br/ccivil_03/_ato2019-2022/2022/decreto/D11246.htm#art21

8. CRITERIOS DE MEDICAO E PAGAMENTO

8.1. A CESSIONARIA devera efetuar o pagamento da taxa mensal de utilizagio, por meio de Guia de Recolhimento da Unido (GRU), até o décimo dia
util do més subsequente ao més da competéncia.

8.2. Caso ocorra, a CESSIONARIA devera ressarcir, em favor da Unido Federal, na mesma data prevista no item 8.1, as despesas com servicos de internet
e de ligagGes externas dos ramais de telefone instalados nas dependéncias do restaurante.

8.3. Os comprovantes de recolhimento deverdo ser apresentados a Comissdo fiscalizadora no prazo maximo de 02 (dois) dias tuteis contados a partir da
data limite prevista.

8.4. No caso de atraso pela cessiondria, os valores devidos ao Cessionario serdo atualizados monetariamente entre o termo final do prazo de pagamento
até a data de sua efetiva realizagdo, mediante aplicagdo da seguinte formula:

EM=IxNxVP

Onde:

EM = Encargos moratorios;

N = Numero de dias entre a data prevista para o pagamento ¢ a do efetivo pagamento;
VP = Valor da parcela a ser paga; e

I = Indice de atualizagio financeira = 0,0001644, assim apurado:
1= (TX/100)

365

1=(6/100)

365

1=0,0001644

TX = Percentual da taxa anual = 6%

9. DO REAJUSTE
9.1. Os pregos inicialmente contratados sdo fixos e itreajustaveis no prazo de um ano contado da data da proposta vencedora.

9.2. Ap6s o interregno de um ano, e independentemente de pedido do CESSIONARIO, os pregos iniciais serdo reajustados, mediante a aplicagio, pelo
CEDENTE, do indice IPCA, exclusivamente para as obrigac¢des iniciadas e concluidas apds a ocorréncia da anualidade.

9.3. Nos reajustes subsequentes ao primeiro, o interregno minimo de um ano sera contado a partir dos efeitos financeiros do tltimo reajuste.

9.4. No caso de atraso ou nio divulgagio do indice de reajustamento, o CEDENTE pagara ao CESSIONARIO a importancia calculada pela Gltima
variagdo conhecida, liquidando a diferenga correspondente tdo logo seja divulgado o indice definitivo.

9.5. Nas aferi¢des finais, o indice utilizado para reajuste sera, obrigatoriamente, o definitivo.

9.6. Caso o indice estabelecido para reajustamento venha a ser extinto ou de qualquer forma ndo possa mais ser utilizado, sera adotado, em substitui¢do, o
que vier a ser determinado pela legislagdo entdo em vigor.

9.7. Na auséncia de previsdo legal quanto ao indice substituto, as partes elegerdao novo indice oficial, para reajustamento do prego do valor remanescente,
por meio de termo aditivo.

9.8. O reajuste sera realizado por apostilamento.

10. FORMA E CRITERIOS DE SELECAO DO FORNECEDOR
Forma de seleciio e critério de julgamento da proposta

10.1.0 Cessionario sera selecionado por meio da realizagio de procedimento de LICITACAO, na modalidade PREGAO, sob a forma ELETRONICA,
com adogdo do critério de julgamento pelo MENOR PRECO.

10.1.1. O valor da taxa de utilizacdo foi obtido tendo como base o rateio de despesa dos servicos de agua, esgoto, telefonia e energia elétrica nos imoveis
do complexo sede, conforme evento 2757377.

10.1.2. O valor estabelecido no item 5.1.2 tem como base a média mensal dos custos com energia elétrica e agua, considerando a area do restaurante de
104,75 m?.

10.1.3. Considerando a limitagdo do Sistema Compras quanto a realizagdo de licitagdes do tipo maior lance, informa-se que, no presente certame, a
disputa sera realizada com base no VALOR DO LANCE (VL), que constituira o critério de classificagdo e julgamento das propostas no sistema
eletronico.

10.1.4. O valor minimo para fins de lance sera de R$100,00, que corresponde a taxa de utilizagdo de RS 2.000,00 (dois mil reais) mensais, conforme
formula a ser aplicada pela licitante no item 10.1.5, ndo podendo ser aceitas pelo pregoeiro(a) propostas com VALOR DO LANCE (VL) acima do
previsto pela Administragdo.

10.1.5. O VALOR DO LANCE (VL) ¢ o valor que sera objeto de disputa, e devera ser proposto de acordo com a féormula abaixo, constante do anexo
II do Termo de Referéncia.

TU=100x VR
VL
Onde:
TU = Taxa Mensal de Utiliza¢ao
VL = Valor do Lance
VR = Valor de Referéncia

10.1.6. A fim de esclarecer a formula adotada para classificar os lances deste pregéo, seguem alguns exemplos de lances ofertados na pratica:
i. Caso fosse ofertado um VALOR DO LANCE de R$99,00:
TU = (100 x RS 2.000,00) / 99



TU=RS$ 2.020,20

Nesse caso, 0 VALOR DO LANCE seria equivalente a uma oferta de R$ 2.020,20 por més pela utilizagdo da area.

ii. Caso fosse ofertado um VALOR DO LANCE de R$98,00:

TU = (100 x RS 2.000,00) / 98

TU=RS$ 2.040,81

Nesse caso, 0 VALOR DO LANCE de R$98,00 seria equivalente a uma oferta de R$ 2.040,81 por més pela utilizagdo da area.

10.1.7. A Taxa de Utilizagdo (TU) corresponde ao Valor da Taxa de Cessdo mensal, e aumenta a medida que o Valor do Lance (VL) diminui. Quando o
Valor do Lance (VL) for igual a 100 (cem), a Taxa de Utilizagdo mensal (TU) sera igual ao Valor de Referéncia (R$ 2.000,00).

10.1.8. O Valor de Referéncia (VR) ¢ o valor minimo aceito para o valor da Taxa Mensal de Utilizagdo (TU), que esta discriminada no Termo de
Referéncia.

10.1.9. Os precos das refeicdes por quilo do restaurante e da lanchonete NAO constituirdo critério de julgamento das propostas.
Regime de execucio

10.2. O regime de execugao ocorrera por empreitada por preco global, compreendendo a prestacdo completa dos servicos detalhadas neste Termo de
Referéncia.

Exigéncias de habilitacio
10.3. Para fins de habilitagdo, devera o licitante comprovar os seguintes requisitos:
Habilitagiio juridica

10.4. Pessoa fisica: cédula de identidade (RG) ou documento equivalente que, por forca de lei, tenha validade para fins de identificagdo em todo o
territorio nacional;

10.5. Empresario individual: inscri¢do no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede; Microempreendedor
Individual - MEI: Certificado da Condi¢ao de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aceitacao ficara condicionada a verificacdo da autenticidade
no sitio https://www.gov.br/empresas-e-negocios/pt-br/empreendedor;

10.6. Sociedade empresaria, sociedade limitada unipessoal — SLU ou sociedade identificada como empresa individual de responsabilidade
limitada - EIRELI: inscri¢do do ato constitutivo, estatuto ou contrato social no Registro Publico de Empresas Mercantis, a cargo da Junta Comercial da
respectiva sede, acompanhada de documento comprobatorio de seus administradores;

10.7. Sociedade empresaria estrangeira: portaria de autorizagdo de funcionamento no Brasil, publicada no Diario Oficial da Unido e arquivada na Junta
Comercial da unidade federativa onde se localizar a filial, agéncia, sucursal ou estabelecimento, a qual sera considerada como sua sede, conforme
Instrucdo Normativa DREI/ME n.° 77, de 18 de margo de 2020.

10.8. Sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil de Pessoas Juridicas do local de sua sede, acompanhada de documento
comprobatorio de seus administradores;

10.9. Filial, sucursal ou agéncia de sociedade simples ou empresaria: inscri¢do do ato constitutivo da filial, sucursal ou agéncia da sociedade simples
ou empresaria, respectivamente, no Registro Civil das Pessoas Juridicas ou no Registro Piblico de Empresas Mercantis onde opera, com averba¢do no
Registro onde tem sede a matriz

10.10. Sociedade cooperativa: ata de fundagdo e estatuto social, com a ata da assembleia que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou
inscrito no Registro Civil das Pessoas Juridicas da respectiva sede, além do registro de que trata o art. 107 da Lei n® 5.764, de 16 de dezembro 1971.

10.11. Os documentos apresentados deverao estar acompanhados de todas as alteragdes ou da consolidagdo respectiva.
Regularidade fiscal, social e trabalhista
10.13. Prova de inscri¢do no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas ou no Cadastro de Pessoas Fisicas, conforme o caso;

10.14. Prova de regularidade fiscal perante a Fazenda Nacional, mediante apresentagdo de certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita
Federal do Brasil (RFB) e pela Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a Divida Ativa da
Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade Social, nos termos da Portaria Conjunta n® 1.751, de 02 de outubro de
2014, do Secretario da Receita Federal do Brasil e da Procuradora-Geral da Fazenda Nacional.

10.15. Prova de regularidade com o Fundo de Garantia do Tempo de Servigo (FGTS);

10.16. Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a Justica do Trabalho, mediante a apresentagéo de certiddo negativa ou positiva com efeito
de negativa, nos termos do Titulo VII-A da Consolidagdo das Leis do Trabalho, aprovada pelo Decreto-Lei n° 5.452, de 1° de maio de 1943;

10.17. Prova de inscri¢do no cadastro de contribuintes Municipal/Distrital relativo ao domicilio ou sede do Cessionario pertinente ao seu ramo de
atividade e compativel com o objeto contratual,

10.18. Prova de regularidade com a Fazenda Municipal/Distrital do domicilio ou sede do Cessionario, relativa a atividade em cujo exercicio contrata ou
concorre;

10.19. Caso o Cessionario seja considerado isento dos tributos Municipal/Distrital relacionados ao objeto contratual, devera comprovar tal condi¢ao
mediante a apresentacdo de declaragdo da Fazenda respectiva do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei.

10.20. O Cessionario enquadrado como microempreendedor individual que pretenda auferir os beneficios do tratamento diferenciado previstos na Lei
Complementar n. 123, de 2006, estara dispensado da prova de inscri¢do nos cadastros de contribuintes estadual e municipal.

Qualifica¢do Econémico-Financeira

10.21. Certidao negativa de insolvéncia civil expedida pelo distribuidor do domicilio ou sede do licitante, caso se trate de pessoa fisica, desde que

10.22. Certidao negativa de faléncia expedida pelo distribuidor da sede do Cessionario - Lei n® 14.133, de 2021, art. 69, caput, inciso II);

Qualifica¢do Técnica
A exigéncia de qualificacdo técnica deve ser motivada, indicando as parcelas de maior relevancia técnica ou valor significativo do objeto.

10.28. Declaragdo de que o licitante tomou conhecimento de todas as informagdes e das condigdes locais para o cumprimento das obrigagdes objeto da
licitagdo, podendo ;

10.28.1 A declarag@o acima podera ser substituida por declaracao formal assinada pelo responsavel técnico do licitante acerca do conhecimento pleno das
condigdes e peculiaridades da contratagéo.

10.29. Comprovagdo de aptiddo para execugdo de servigo de complexidade tecnologica e operacional equivalente ou superior com o objeto desta
contratagdo, ou com o item pertinente, por meio da apresentagdo de certiddes ou atestados, por pessoas juridicas de direito publico ou privado, ou
regularmente emitido(s) pelo conselho profissional competente, quando for o caso.
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10.29.1. Para fins da comprovagdo de que trata este subitem, os atestados deverdo dizer respeito a contratos executados com as seguintes caracteristicas
minimas:

10.29.1.1. que demonstre(m) a execugdo de forma satisfatoria do servigo de gerenciamento de servigos de restaurante, com volume de produgdo minima
de 50 (cinquenta) almogos por dia, por prazo ndo inferior a 12 (doze) meses.

10.29.2. Sera admitida, para fins de comprovacdo de quantitativo minimo, a apresentagdo e o somatorio de diferentes atestados executados de forma
concomitante, pois essa situagdo equivale, para fins de comprovagdo de capacidade técnico-operacional, a uma Gnica contratagdo, nos termos do item
10.9 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5/2017.

10.29.3. Sera aceito o somatorio de atestados de capacidade técnica de periodos diferentes, ndo havendo obrigatoriedade de os anos serem ininterruptos.

10.29.4. Os atestados deverdo conter as seguintes informagdes minimas: a data da emissdo, a identificacdo clara do cedente e da Cessionaria, nome e
cargo da pessoa que os assina, datas de inicio e conclusdo do servigo, declaragdo expressa da prestacdo satisfatoria do servigo.

10.29.5. Somente serdo aceitos atestados expedidos apds a conclusdo do contrato ou se decorrido, pelo menos, um ano do inicio de sua execugao, exceto
se firmado para ser executado em prazo inferior, conforme item 10.8 do Anexo VII-A da IN SEGES/MP n. 5, de 2017.

10.29.6. Os atestados de capacidade técnica poderdo ser apresentados em nome da matriz ou da filial do Cessionario.

10.29.7. O Cessionario disponibilizara todas as informagdes necessarias a comprovagdo da legitimidade dos atestados, apresentando, quando solicitado
pela Administragdo ou pregoeiro, copia do contrato que deu suporte a contratagdo, endereco atual da cedente e local em que foi executado o objeto
contratado, dentre outros documentos.

10.29.8. A licitante deverd comprovar que possui em seu quadro profissional nutricionista devidamente registrado no Conselho Regional de Nutricio
(CRN), que atuara como Responsavel Técnico pelo servigo de alimentaco a ser executado.

10.29.8.1. A comprovagdo devera ser feita mediante:

1) No caso de existéncia de vinculo empregaticio: copia da carteira de trabalho e previdéncia social (CTPS), expedida pelo Ministério do Trabalho,
contendo as folhas em que constem o numero de registro, a qualificagdo civil e o contrato de trabalho; ou ficha de registro de empregado, em frente e
Verso;

2) No caso de existéncia de vinculo societrio: ato constitutivo da empresa devidamente registrado no 6rgdo de registro de comércio competente, do
domicilio ou sede da Cessionaria;

3) No caso de tratar-se de profissional autonomo: Certiddo de Registro da licitante no CRN ao qual esta vinculado, se nesse documento constar o(s)
nome(s) do profissional(is) indicado(s) dentre o(s) responsavel(is) técnico(s) da empresa; ou

4) Declaragdo de contratagdo futura do(s) profissional(is) para presta¢do de servigo, firmada pelas partes, ou contrato de prestacdo de servigos porventura
jé existente

10.30. Comprovacio de Regularidade Sanitiria

10.30.1. A licitante deve apresentar Licenca Sanitaria ou Alvara de Funcionamento vigente, expedido pelo 6rgdo de vigilancia sanitaria competente
(municipal ou estadual) para a sede da empresa licitante ou para um estabelecimento onde a empresa ja opere servigos de alimentagdo similares ao objeto
licitado, devendo, em todo o caso, atender as exigéncias da Lei n® 8.080/1990 (Lei Orgénica da Satde), na Lei n® 9.782 /1999 (que define o Sistema
Nacional de Vigilancia Sanitéria e cria a ANVISA), e em normativas especificas da Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria (ANVISA), como a RDC n°
216/2004 (Regulamento Técnico de Boas Praticas para Servigos de Alimentagdo) ou a que a suceder, e demais legislagdes sanitarias aplicaveis.

11. ESTIMATIVAS DO VALOR DA CONTRATACAO

11.1. O custo estimado total da contratagao ¢ de R$ 120.000,00 (cento e vinte mil reais), conforme custos unitarios apostos na tabela abaixo:

UNIDADE

< TAXA DE VALOR

ITEM ESPECIFICACAO CATSER* DE QTD Y
MEDIDA UTILIZACAO TOTAL

Cessdo de uso, a titulo precario e oneroso, de espaco fisico, RS
1 equipamentos e instalagdes para exploragdo de servicos de restaurante 19356 Més 60 R$ 2.000,00
120.000,00
e lanchonete.

11.2. Para fins de langamento no Sistema Compras, a fim de compatibilizar a realizagdo de disputa para sele¢do do interessado que oferte a maior taxa de
utilizacdo de uso, sera considerando como custo estimado da contratagcio o valor de R$ 100,00 (cem reais), que corresponde ao Valor do Lance,
conforme tabela do item 1.1.

12. ADEQUACAO ORCAMENTARIA

12.1. Por se tratar de Cessdo Administrativa Onerosa, a contratacdo em tela ndo acarretara impacto econdmico-financeiro, uma vez que a cessio se fara
sem Onus para o TRE/PA.

13. DO DESCUMPRIMENTO CONTRATUAL E PENALIDADES

13.1. Comete infracdo administrativa, nos termos da Lei n° 14.133, de 2021, o CESSIONARIO que:

a) der causa a inexecugio parcial do contrato;

b) der causa a inexecugao parcial do contrato que cause grave dano a Administragao ou ao funcionamento dos servigos publicos ou ao interesse coletivo;
¢) der causa a inexecugao total do contrato;

d) ensejar o retardamento da execugao ou da entrega do objeto da contratagdo sem motivo justificado;

e) apresentar documentagao falsa ou prestar declaragio falsa durante a execugéo do contrato;

f) praticar ato fraudulento na execugdo do contrato;

g) comportar-se de modo inidoneo ou cometer fraude de qualquer natureza;

h) praticar ato lesivo previsto no_art. 5° da Lei n® 12.846, de 1° de agosto de 2013.

13.2. Serdo aplicadas ao CESSIONARIO que incorrer nas infragdes acima descritas as seguintes sangdes:

1. adverténcia, exclusivamente pela infragdo prevista no subitem 13.1, alinea “a”, quando nfo se justificar a imposi¢ao de penalidade mais grave;

II. impedimento de licitar e contratar no ambito da Administragdo Publica Federal direta e indireta, pelo prazo maximo de 3 (trés) anos, quando nio se
justificar a imposic@o de penalidade mais grave, pelas infragdes previstas nas alineas “b”, “c” e “d” do subitem 13.1;
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I11. declaragdo de inidoneidade para licitar ou contratar no ambito da Administragdo Publica direta e indireta de todos os entes federativos, pelo prazo
minimo de 3 (trés) anos e maximo de 6 (seis) anos, pelas infragdes previstas nas alineas “e”, “f”, “g” e “h” do subitem 13.1, bem como nas alineas “b”,
“c” e “d” do referido subitem, quando as respectivas infragdes justificarem a imposi¢ao de penalidade mais grave que a sangéo referida na alinea anterior.

IV. Multa:

1. compensatoria de até 10% (dez por cento) sobre o valor total do contrato, no caso de inexecugao parcial ou total do objeto.

2. compensatoria de até 10% (dez por cento) sobre o valor anual da taxa de utilizagdo, na hipdtese de recusa em assinar o instrumento de contrato.
3. compensatoria de até 10% (dez por cento) sobre o valor anual da taxa de utilizagdo, na hipotese de recusa em receber a Ordem de Servigo.

4. Moratoria de 0,5% (cinco décimos por cento) por dia de atraso injustificado no pagamento da Taxa de Administragdo, até o limite de 10% (dez por
cento) do valor anual da Taxa de Administragao;

5. multa em percentual incidente sobre o valor da parcela inadimplida, limitada a 10% do valor anual da taxa de utilizagdo, durante a sua vigéncia, em
decorréncia das infragdes abaixo descritas, considerando os graus e percentuais indicados nas Tabelas 1 e 2 abaixo:

6. o atraso superior a 30 dias autoriza a Administragdo a promover a extingdo do contrato por descumprimento ou cumprimento irregular de suas
clausulas, conforme dispde o inciso I do art. 137 da Lei n. 14.133, de 2021.

Tabela 1

GRAU CORRESPONDENCIA

01 0,40% do valor mensal da taxa de utilizacdo

02 |0,80% do valor mensal da taxa de utilizagdo

03 [4,10% do valor mensal da taxa de utilizacao

Tabela 2
ITEM DESCRICAO GRAU INCIDENCIA
o1 Deixar de disponibilizar os itens especificados nos Anexos I — A e I — B do Termo de Referéncia, por item, 03 Por dia
por dia.
Para os itens a seguir, deixar de:
Deixar de cumprir horario de funcionamento do restaurante, estipulado no item 3.3.1, "e" do Termo de o
02 N . 01 Por ocorréncia
Referéncia, por dia;
03 Cumprir quaisquer dos itens do Termo de Referéncia ndo previstos nesta tabela de multas; 01 Por item e ocorréncia
Cumprir quaisquer dos itens do Termo de Referéncia ndo previstos nesta tabela de multas, apds . L
04 T . .~ . 02 Por item e ocorréncia
reincidéncia formalmente notificada pelo 6rgao fiscalizador.

13.3. A aplicacdo das sangdes previstas neste Termo de Referéncia ndo exclui, em hipétese alguma, a obrigagdo de reparagdo integral do dano causado ao

13.4. Todas as sangdes previstas neste Termo de Referéncia poderdo ser aplicadas cumulativamente com a multa (art. 156, §7°,_da Lei n® 14.133, de
2021).

13.5. Antes da aplicagdo da multa sera facultada a defesa do interessado no prazo de 15 (quinze) dias uteis, contado da data de sua intimagao (art. 157, da
Lein® 14.133, de 2021)

13.6. Se a multa aplicada e as indenizagdes cabiveis forem superiores ao valor do pagamento eventualmente devido pelo CEDENTE ao CESSIONARIO,
além da perda desse valor, a diferenga sera descontada da garantia prestada ou sera cobrada judicialmente (art. 156, §8°, da Lei n® 14.133, de 2021).

13.7. Previamente ao encaminhamento a cobranga judicial, a multa podera ser recolhida administrativamente no prazo maximo de 30 (trinta) dias, a
contar da data do recebimento da comunicac@o enviada pela autoridade competente.

13.8. A aplicagdo das sangdes realizar-se-4 em processo administrativo que assegure o contraditério e a ampla defesa ao CESSIONARIO observando-se o
procedimento previsto no caput e paragrafos do art. 158 da Lei n° 14.133, de 2021, para as penalidades de impedimento de licitar e contratar e de
declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar.

13.9. Na aplicagdo das sangdes serdo considerados (art. 156, §1°, da Lein® 14.133, de 2021):

1. a natureza e a gravidade da infragdo cometida;

2. as peculiaridades do caso concreto;

3. as circunstancias agravantes ou atenuantes;

4. os danos que dela provierem para o Cedente;

5. a implantag@o ou o aperfeigoamento de programa de integridade, conforme normas e orientagdes dos 6rgéos de controle.

13.10. Os atos previstos como infra¢gdes administrativas na Lei n® 14.133, de 2021, ou em outras leis de licitagdes e contratos da Administragdo Publica
que também sejam tipificados como atos lesivos na Lei n® 12.846, de 2013, serdo apurados e julgados conjuntamente, nos mesmos autos, observados o
rito procedimental e autoridade competente definidos na referida Lei (art. 159).

13.11. A personalidade juridica do CESSIONARIO podera ser desconsiderada sempre que utilizada com abuso do direito para facilitar, encobrir ou
dissimular a pratica dos atos ilicitos previstos neste Contrato ou para provocar confusido patrimonial, e, nesse caso, todos os efeitos das sangdes aplicadas
a pessoa juridica serdo estendidos aos seus administradores e s6cios com poderes de administragao, a pessoa juridica sucessora ou a empresa do mesmo
ramo com relagdo de coligagdo ou controle, de fato ou de direito, com o CESSIONARIO, observados, em todos os casos, o contraditorio, a ampla defesa
¢ a obrigatoriedade de analise juridica prévia (art. 160, da Lei n® 14.133, de 2021).

13.12. A sang@o de declaracio de inidoneidade ¢ de competéncia do Presidente do TRE-PA.

13.13. O Cedente devera, no prazo maximo 15 (quinze) dias tteis, contado da data de aplicagdo da sancdo, informar e manter atualizados os dados
relativos as sangdes por ela aplicadas, para fins de publicidade no Cadastro Nacional de Empresas Inidoneas e Suspensas (Ceis) e no Cadastro Nacional
de Empresas Punidas (Cnep), instituidos no &mbito do Poder Executivo Federal. (Art. 161, da Lein® 14.133, de 2021).

13.14. As sangdes de impedimento de licitar e contratar e declarag@o de inidoneidade para licitar ou contratar sdo passiveis de reabilitagdo na forma do
art. 163 da Lein® 14.133/21.
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13.15. Da aplicag@o das san¢des de adverténcia, multa e impedimento licitar e contratar cabera recurso no prazo de 15 (quinze) dias tteis, contado da data
da intimagao.

13.16. O recurso de que trata o subitem acima sera dirigido & autoridade que tiver proferido a decisdo recorrida, que, se ndo a reconsiderar no prazo de 5
(cinco) dias uteis, encaminhara o recurso com sua motivagdo a autoridade superior, a qual devera proferir sua decisdo no prazo maximo de 20 (vinte) dias
uteis, contado do recebimento dos autos.

13.17. Da aplicagdo da sangdo de declaracdo de inidoneidade cabera apenas pedido de reconsideragdo, que devera ser apresentado no prazo de 15 (quinze)
dias tteis, contado da data da intimagao, e decidido no prazo maximo de 20 (vinte) dias tteis, contado do seu recebimento.

13.18. O recurso e o pedido de reconsideragéo terdo efeito suspensivo do ato ou da decis@o recorrida até que sobrevenha decisdo final da autoridade
competente.

14. AVALIACAO QUANTO A NECESSIDADE DE CLASSIFICACAO DO TR, NOS TERMOS DA LEI N° 12.527/2011 (OBRIGAT()RIO)
Fundamentacao: Art. 13 da IN SEGES 58/22 ¢ 91, §1°, da Lei n°® 14.133/2021.

14.1. Considerando ndo se tratar de licitagdo cujas informagdes nele constantes sejam sensiveis e imprescindiveis a seguranga da sociedade e do Estado,
ndo ha necessidade de se atribuir qualquer tipo de classificagdo ao presente documento, nos termos dispostos na Lei n® 12.527/2011.

15. RELACAO DE APENDICES E ANEXOS
= Anexo I-A - Indicadores Basicos para o Cardapio do Restaurante
=> Anexo I-B - Indicadores Basicos para o Cardapio da Lanchonete
= Anexo I-C - Padrdo Referéncia para Géneros Alimenticios

=> Anexo II - Planilha Taxa de Utilizagao

ANEXO I-A
INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DO RESTAURANTE:

1. O almogo “self service” por quilo sera composto diariamente de:

Item Componentes

Alface e tomate.

02 tipos de vegetais folhosos (rtcula, acelga, chicoria, agrido, escarola, repolho verde e
repolho roxo), servidos de forma alternada durante a semana.

Salada de grios (soja, feijao branco, grio-de-bico, lentilha), servida com os
ingredientes alternados durante a semana.

02 tipos de vegetais cozidos (beterraba, cenoura, chuchu, abobrinha

verde, vagem, beringela, broto de feijao, palmito, podendo um ser
¢ Saladas ) .
tubérculo), servidos de forma alternada durante a semana.

Salada composta com mais de trés ingredientes com ou sem maionese ou outro molho
especial.

02 tipos de vegetais crus nao folhosos (pepino, rabanete, nabo),

servidos de forma alternada durante a semana.

02 tipos de frutas (macd, melancia, abacaxi, péra, mamao, etc), servidas de forma
alternada durante a semana.

Arroz branco.

Arroz composto (com legumes, a grega, galinhada, arroz de carreteiro, etc.): servido
com alternancia de ingredientes durante a semana.

Acompanhamentos
quentes Arroz integral simples ou composto (com cenoura, lentilhas, vagem, brocolis, etc).

Feijao simples.

Feijao com proteina animal.

01 opgdo de carne vermelha bovina magra (sem o0sso) cozida ou assada: sendo
permitidos os seguintes cortes: fil¢, alcatra, contra-filé, coxdo mole e miolo de alcatra,
patinho, lagarto e musculo.




Pratos Principais N . . .
01 opgdo de carne grelhada, bovina ou de frango, sendo permitidos os seguintes cortes:

Protéicos alcatra, miolo de alcatra e contra-filé: diariamente.

(pelo menos quatro

opedes didrias) 01 opgdo de carne de frango (peito, coxa e/ou sobrecoxa desossada) cozida ou assada.

01 opgao de viscera, carne vermelha com osso ou carne suina, cozida ou assada, com
alternancia durante a semana.

01 opgdo de peixe preparado cozido ou assado: diariamente. Os peixes deverdo ser
servidos livres de espinhas, ndo podendo ser utilizado o processo de retalhamento
sendo somente aceita a retirada efetiva das espinhas.

01 opcao de vegetal ndo tubérculo cozido ou refogado, a ser servido com alternancia
de ingredientes durante a semana.

. 01 opcdo de massa (macarrdo, lasanha, panqueca, ravioli, nhoque,
Guarnigdes . .. . .
yakisoba, etc.), com alternancia dos ingredientes e molhos durante a semana.

02 opgdes diarias dentre os seguintes itens: farofa, puré, torta, polenta e tubérculo,
podendo ser preparado frito, cozido ou assado.

Um prato vegetariano | Preparagdo a base de soja, gluten, ovos ou queijo.

1.1. Nao serdo considerados pratos principais preparacdes nas quais carnes brancas ou vermelhas ndo sejam o ingrediente principal, tais como arroz de
carreteiro, risoto, galinhada, lasanha, panqueca e outros.

1.2. Deverao ser oferecidos, diariamente, pelo menos duas op¢des de molhos para salada (vinagrete, rosé, balsamico, italiano, liméao, horteld, mostarda,
etc.) em molheiras separadas.

1.3. Deverao ser oferecidos, ainda, diariamente, azeite virgem ou extra virgem, vinagre, molho de soja; sal e pimenta-do-reino para o usuario temperar as
proprias saladas ja servidas.

2. O prego do quilo da sobremesa sera cobrado a parte em relagdo ao prego do quilo da refeigao.
2.1. Deverao ser ofertadas, diariamente, as seguintes op¢des de sobremesa:

2.1.1. Salada de fruta: composi¢@o de, no minimo, 03 frutas (que deverdo ser variadas diariamente) em suco de laranja, sem adig¢do de agtlicar, creme de
leite ou leite condensado;

2.1.2. 01 opgdo de doce (torta, pavé, pudim, mousse, etc), com variagdes durante a semana;

2.1.3. 01 opgdo de gelatina, sem adi¢@o de creme de leite ou leite condensado, com variagdo dos sabores durante a semana;
2.1.4. 01 doce dietético, com variagdo durante a semana.

2.1.5. Bombons (brigadeiros, beijinhos, bombons recheados de uva/morango/abacaxi/coco), cobrados por unidade.

3. Deverdo ser ofertadas, diariamente, as seguintes bebidas, que serdo pagas a parte:

3.1. Sucos naturais de laranja e melancia, em copo de 300ml, preparados com dgua mineral.

3.2. 02 opgdes de suco em polpa (abacaxi, acerola, caju, cupuagu, goiaba, manga, maracuja, morango, péssego, tangerina e uva) com agua, em copo de
300 ml, com variagdo durante a semana;

3.3. Suco de frutas em lata (convencional e light);
3.4. Cha mate gelado em lata (convencional e light);

3.5. Refrigerantes em lata de sabores diversos (cola, guarana, laranja, limio, uva), nas versdes convencionais e light, devendo ser oferecido, diariamente,
a0 menos um sabor na versao light;

3.6. Agua mineral, nas versdes com e sem gas.

ANEXO I-B

INDICADORES BASICOS PARA O CARDAPIO DA LANCHONETE:

1. Deverdo ser oferecidos diariamente os seguintes itens, dentre outros:

Produto Variacio

Sem recheio e/ou cobertura (no minimo 01

Bolo simples opedo diaria)

Com recheio e/ou cobertura (no minimo 01

Bolos confeitados o i
opcao diaria)

Salgados assados No minimo 02 opg¢des dirias




Salgados fritos

No minimo 02 opgdes diarias

Salgados fritos

No minimo 01 opgao diaria

Pao de queijo

Pao francés na chapa

Com manteiga

Sanduiches quentes na chapa

Queijo Quente e Misto Quente (pao francés,
pao de forma e pao de forma integral)

Sanduiche natural com pdo integral

No minimo 02 opgdes didrias:

- peito de frango desfiado/salada;
- peito de peru/salada;

- peito de peru/ ricota/cenoura;

- atum/salada;

- ricota/ameixa; etc.

Salada de fruta (composigdo de, no minimo, 03 frutas em suco

. H , . . Mamaio, banana, maga. uiwi, manga
de laranja), sem adi¢do de aglcar, creme de leite ou leite L L ¢d q i &2,
laranja, uva, péssego, morango, etc.
condensado.
Salada de fruta (composi¢do e, no minimo, 03 frutas em suco | Mamio, banana, macd, quiwi, manga,

de laranja), com creme de leite ou leite condensado.

laranja, uva, péssego, morango, etc.

Suco de laranja

Suco de fruta (polpa congelada)

Suco de fruta (polpa congelada)

Com suco de laranja ou leite

Vitamina de frutas com leite integral e aveia

Abacate, mamao, banana, maga, etc.

Vitamina de frutas com leite desnatado e aveia

Abacate, mamao, banana, maga, etc.

logurte com polpa de fruta

logurte natural desnatado

Café

Café expresso

Capuccino

Acai cremoso

Leite puro integral (quente ou frio)

Leite puro desnatado (quente ou frio)

Café com leite integral (quente ou frio)

Café com leite desnatado (quente ou frio)

Achocolatado (quente ou frio) bom leite integral

Achocolatado (quente ou frio) com leite desnatado

Chas

Varios sabores

Suco em lata ou caixa

Varios sabores (uva, péssego, manga, maga,
etc.), inclusive na versdo light.

Cha mate gelado em lata

Sabores limao/péssego, inclusive na versdo
light.

Refrigerante em lata

Varios sabores (cola, guarana, limdo,

laranja, uva, etc.), inclusive light.




Agua mineral

Com e sem gas

ANEXO I-C

PADRAO DE REFERENCIA PARA GENEROS ALIMENTICIOS

Item

Especificacdes

Oleos

Utilizar 6leos de origem vegetal. Os restos/sobras de Oleos utilizadas em frituras ndo poderdo
ser reaproveitados. Recomendamos a reciclagem dos mesmos.

Azeites

Usar os azeites virgem ou extra virgem, de boa qualidade e sem qualquer mistura de outros
oleos.

Paes

Servir sempre pao francés assado no dia. Os de forma poderdo ser do tipo industrializado,
fornecidos em embalagens plasticas, respeitando-se o padrdo de qualidade, que devera ser de
primeira, e os prazos prescritos pelo Cessionario para consumo.

Itens ndo

mencionados

Todos os demais géneros alimenticios e materiais de consumo ndo relacionados e que
objetivam atender o Termo de Cessdo Onerosa de espaco fisico a que se refere este anexo
deverdo observar os mesmos padrdes de qualidade e requisitos minimos mencionados para os
demais itens.

“ou similar”.

OBS: Outros tipos poderao ser acrescentados pela empresa para execugdo dos servigos. A aceitagdo ou ndo sera
direito exclusivo da Fiscalizagdo do Cedente que, ao analisar a proposi¢do, considerara tdo somente a
preservagdo do padrdo de qualidade exigido. Para efeitos desta faculdade, ndo aceitara o Cedente a expressdo
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